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NEUES VOM WEIN

2021 - EIN SPANNENDES JAHR

Veranstaltungen waren zwar gegen Null, 
unsere Arbeit im Weingarten allerdings 
umso intensiver. Nicht der Virus sondern 
das Wetter – ist unsere größte Herausfor-
derung in der biologischen Landwirtschaft.  
Also, unser liebes Wetter: Der Win-
ter 2020/2021 war kalt, mit gutem 

Schnee, also ausreichend Feuchtigkeit 
für unsere Rebstöcke.  Das Frühjahr 
war gesegnet mit Regen, der Sommer 
ebenso. Fast zu viel des Guten, fast zu 
viel Niederschlag und zu wenig Son-
ne, für unseren Winzer-Geschmack.  
Der Herbst jedoch, der wurde wunder-

schön und brachte ausreichend Sonne für 
unsere Trauben.
FANTASTISCHER JAHRGANG 2021
2021 ist einen Weinjahrgang, der sowohl 
in Weiß als auch in Rot, sowohl bei den 
leichten als auch bei den kräftigen Wei-
nen einfach fantastisch ist. 

UNSERE WEINE

ANDERE ÜBER UNS

TOSKANA IM WEINVIERTEL

Heidi, Adele, Christoph & Simon Bauer

WOW! ES WAR MAL WIEDER EIN SPANNENDES JAHR! WEIL, FÜR LANGEWEILE WAR TROTZ 
ZAHLLOSER LOCKDOWNS KEINE ZEIT. 



ROSINANTE BIO

Frizzante Rosé. Lachs-rosa, Duft nach hellen Beeren,  
frisch und lebendig.

PET NAT BIO

Pet Nat ist die Abkürzung für Pétillant 
Naturel. Das heißt auf Französisch 
„natürlich perlend“.  Pétillant Naturel ist 
die ursprünglichste Art der Flaschen-
gärung: Anders als bei der Champag-
ner-Flaschengärung (bei der ein fertiger 
Grundwein mit erneuter Hefe- und 
Zuckerzugabe ein zweites Mal vergoren 
wird) wird beim Pet Nat der bereits gä-
rende Most in eine druckstabile Flasche 
gefüllt, um dort weiter zu gären. Die bei 
der Gärung entstehende Kohlensäure 
verbleibt in der Flasche und „schon“ ist 
unser „Sprudel“ fertig.

Basis für unseren Pet Nat ist Cabernet 
Sauvignon. Erstmals abgefüllt aus dem 
Jahrgang 2021.

WELSCHRIESLING 2021 BIO

Frisch und spritzig, roter Apfel, Zitrus, elegant und rassig.

GEMISCHTER SCHATZ 2021 BIO

Sauvignon Blanc, Welschriesling, Neuburger, Traminer. 
Blumig, fruchtig, duftig.

WEINVIERTEL DAC 2021 
GRÜNER VELTLINER BIO

Klassischer Veltliner, 
schöne Frucht, Grapefruit, 
Würze und Pfeffer. 

GRÜNER VELTLINER SPEZIAL 2021 BIO

Mineralischer Veltliner, Würze und Tabak, viel Gerüst  
und Struktur.

GRAUER BURGUNDER 2021 BIO

Burgundische Nase, gelbes Steinobst. Feinwürzig, zarte Süße, 
burgundische Raffinesse, mineralische Note. 

RIESLING 2021 WACHSTUM FUCHS 
Fruchtig reife Marille, zarte Süße, frisch und
lebendig. 

GRÜNER VELTLINER PRIVAT 2019 BIO

Im kleinen Eichenfass vergoren und gereift. 
Ohne Filtration gefüllt. Röstig-würziger Duft.  
Reife Nase. Gehaltvoll, kräftig und mit viel Schmalz.

OHRENSCHWEIN 2020 BIO  
Naturbelassener, auf der Maische vergorener 
Sauvignon Blanc. Reifung 
im kleinen Holzfass. 
Unfiltriert abgefüllt.

BLAUER PORTUGIESER 2020 BIO

Jugendlich fruchtiger Rotwein, mild und angenehm.
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ZWEIGELT 2020 BIO

Schönes Purpur, fruchtige Nase nach Weichsel und  
Brombeeren, voller Gaumen.

KLEINER SCHATZ 2020 BIO

Klassische Rotweincuvée, elegant, fruchtig, kräftiges Aroma.

ZWEIGELT RESERVE 2018 BIO

"Wunderschöne Mischung aus viel klassischer Zweigelt-
frucht und ätherischer Würze, Brombeere und Cassis; dunkle 
Aromatik, kraftvoll zupackende Gerbstoffe, durch Mineralik 
gestützt, fruchtsüß." VINARIA

PINOT NOIR RIED GERICHTSBERG 2019 BIO

Feine Burgunderaromatik, am Gaumen ausgewogen,  
elegant. 

ROTER SCHATZ 2018 
CABERNET SAUVIGNON MERLOT BIO

Intensive Beeren, schöne Würze, Cassis, kräftiger Gaumen.

ZWEIGELT PRIVAT 2018 BIO

„Tiefdunkle Farbe, vielschichtige Nase, dunkle Beeren,  
Kirsche, Bitterschokolade, Nougat, gehaltvoll, balanciert, fei-
nes Tannin, Hollerkoch im Abgang, gute Länge.“ A LA CARTE

NUR ZWEIGELT 2019 BIO

keine hefe. kaum schwefel. kein filter. reife zweigelttrauben. 
spontan im bottich vergoren. gepresst. ein jahr im alten  
holzfass gereift. unfiltriert abgefüllt. 

GROSSER SCHATZ 2018 BIO

Große Reserve, Cabernet Sauvignon 
und Merlot. 

2018 war ein denkwürdiger Jahrgang, noch 
nie hatten wir aufgrund des außergewöhnli-
chen Sommers so früh mit der Lese begonnen. 
Ein Segen für die extrem spät reifende Sorte 
Cabernet Sauvignon.  Ein weiteres Novum 
2018: Erstmals haben wir die Sorten Cabernet 
Sauvignon und Merlot gemeinsam gelesen und 
vergoren. Ein roter Gemischter Schatz quasi. 
Nach den ersten Verkostungen war schnell klar: 
Da reift was ganz Besonderes im Fass! Drei 
Jahre im französischen Barrique, ein halbes Jahr 
in der Flasche und bereits ausgezeichnet mit 94 
Falstaff-Punkten. Als Sonderfüllung vom Roten 
Schatz kommt der Wein als „Großer Schatz“ 
nun auf den Markt. 

VINTAGE 17
Besonderer Likörwein, mit Weinbrand versetzt, 
verarbeitet in traditioneller Portwein-Methode.
Kräftig, dicht, würzig, süß. 

BIO-TRAUBENSAFT 
Aus Blauburger-Trauben. 

NEU

NEU

    FÜRS WEINGUT

Alter Schatz 2019 BIO 
 Weinviertel DAC 2020 BIO
 Grüner Veltliner Spezial 2020 BIO
 Grauer Burgunder 2020 BIO
Gemischter Schatz 2020 BIO 
Top Sommerwein + Best Buy
Blauer Portugieser 2019 BIO

Wein Guide 2021/22

   FÜRS WEINGUT 
94 Punkte Großer Schatz 2018 BIO
93 Punkte Zweigelt Privat 2018 BIO
92 Punkte Grüner Veltliner Spezial 2020 BIO
91 Punkte nur zweigelt 2019 BIO
91 Punkte Grauer Burgunder 2020 BIO

Wein Guide 2021/22
93+ Punkte Zweigelt Privat 2018 BIO
93 Punkte Blauer Portugieser Privat 2019 BIO
92+ Punkte nur zweigelt 2019 BIO
92+ Punkte ohrenschWEIN 2020 BIO
92 Punkte Grauer Burgunder 2020 BIO
90 Punkte Weinviertel DAC 2020 BIO

Wein Guide 2022

2022
ENOS 
 Zweigelt Privat 2018 BIO

GENUSS-TROPHY
4 Gläser & 92 Punkte nur zweigelt 2019 BIO

AUSZEICHNUNGEN

Barbara und Albert Rathmair führen in 
Aschach an der Donau eine kleine aber 
feine Vinothek. Begonnen haben sie vor 
30 Jahren mit Weinen aus Bordeaux – 
mittlerweile haben sie ein großes Sorti-
ment von kleinen Produzenten aus dem 
westlichen Weinviertel – Schwerpunkt 
Grüner Veltliner.

Albert Rathmair: „Wir führen die Wei-
ne von Christoph Bauer seit vielen Jah-
ren und genießen die Ergebnisse seiner  

Experimentierfreudigkeit. Am Beginn 
des Jahres freuen wir uns über GV DAC 
und GV Spezial. Aber in Oberösterreich 
gibt es dann eine große Fangemeinde für 
den Grauen Burgunder von Christoph. 
Und wenn wir uns bei unseren Verkos-
tungsrunden etwas Besonderes vergön-
nen, dann darf es ein Pinot Noir sein und 
manchmal auch sein Grüner Veltliner Pri-
vat.“

� WWW.RATHMAIR.COM

ANDERE ÜBER UNS
VINOTHEK RATHMAIR ASCHACH AN DER DONAU

                FÜRS WEINGUT

Top Wein Blauer Portugieser Privat 2019 BIO

NÖ GOLD  
Weinviertel DAC 2020 BIO
Grauer Burgunder 2020 BIO
Roter Schatz 2018 BIO



UNSERE TERMINE
26.3.2022 KULINARIUM ALTHOF RETZ

23.+24.4.2022 WEINTOUR WEINVIERTEL KELLER CHRISTOPH BAUER 
& WEINKIRCHE JETZELSDORF www.weintour.at 

7.+8.5.2022 WEINQUARTIER RETZ WINZERDIENST www.weinquartier.at 

9.5.2022 WEINVIERTEL DAC DESIGN CENTER LINZ www.weinvierteldac.at 

11.5.2022 WEINVIERTEL DAC HOFBURG WIEN www.weinvierteldac.at 

21.-23.5.2022 VIEVINUM HOFBURG WIEN www.vievinum.at 

3.+4.6.2022 TOSKANA-GENUSS BEI CHRISTOPH BAUER 

15.-19.6.2022 RETZER WEINWOCHE www.retzer-weinwoche.at 

24.6.2022 NORDLICHTER KULINARIUM SCHÜTTKASTEN RETZ 

22.7.2022 TAFELN IN DER KELLERTRIFT JETZELSDORF 

6.8.2022 WEINVIERTLER WEIN CUP JETZELSDORF

20.+21.8.2022 KUNST UND WEIN KELLERTRIFT HAUGSDORF www.kunstundwein.at 

2.11.2022 ARTE HOTEL KUFSTEIN

Gourmet-Abende mit Maria Reitner 
und Bernhard Forstreiter

FR 3. & SA 4. JUNI 2022
Weingut Christoph Bauer. 
2053 Jetzelsdorf. Haus 49

Das Restaurant „Franz Ferdinand“ aus 
Steyr Oberösterreich verlegt für zwei 
Tage seine Küche ins Weinviertel: Maria 
Reitner und Bernhard Forstreiter ver-
wöhnen mit einem mediterranen Menü 
am Weingut Christoph Bauer. Die Weine 
des Winzers begleiten die kulinarischen 
Genüsse.

„Wo sich Mensch, Alpe und Adria be-
gegnen“ lautet der Slogan des „Franz 
Ferdinand“ aus Steyr OÖ. Maria Reit-
ner und Bernhard Forstreiter stehen für  

Offenheit in jeder Hinsicht. Das zeigt sich 
vor allem in der Offenheit gegenüber Tra-
dition und Kultur. Gerichte aus der altös-
terreichischen und mediterranen Küche 
treffen kreativ aufeinander.
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TOSKANA IM WEINVIERTEL
„FRANZ FERDINAND“ BEI CHRISTOPH BAUER

TOSKANA-MENÜ 
inkl. Wein und Getränke € 108,- p.P.
3. & 4. Juni 2022 
Beginn 17 bis 19 Uhr 
Anmeldung erforderlich 
02944 2304 oder office@bauerwein.at 
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