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NEUES VOM WEIN

WEINJAHR 2022

Um Wasser zu sparen, haben wir im Früh-
jahr mit unserer neuen „Reblaus“ (ein spe-
zielles Bodenbearbeitungsgerät) die Be-
grünung unterschnitten. Wir kappen damit 
die tiefreichenden Wurzeln der Begrü-
nung, ohne den Boden umzugraben. Der 
Boden bleibt bedeckt, und die Wasserver-
dunstung wird minimiert. Im regnerischen 

Mai war ein präziser Pflanzenschutz ge-
fragt. Mit viel Einsatz meisterten wir auch 
diese Herausforderung. Nachdem es über 
den Sommer wieder extrem trocken wur-
de, kam Ende August der heißersehnte Re-
gen – gerade noch rechtzeitig für die spä-
ter reifenden Sorten. Das Wetter während 
der Weinlese machte es uns auch nicht 

einfacher: ein stabiles Hochdruckwetter 
ließ lange auf sich warten. Mit selektiver 
Handlese schafften wir aber alle Sorten 
zum optimalen Zeitpunkt zu ernten.  Die 
Erntemengen 2022 waren etwas geringer 
als im Vorjahr, aber die Qualität kann sich 
sehen lassen. Wir sind rundum zufrieden 
mit einem schlussendlich guten Jahrgang.

DAS JAHR 2022 WAR EINE BERG- UND TALFAHRT: AUF EIN EXTREM TROCKENES FRÜHJAHR 
FOLGTE EIN NASSER MAI, UM IM SOMMER WIEDER EXTREM TROCKEN ZU WERDEN. 

UNSERE WEINE

ANDERE ÜBER UNS

VON WALD UND WEIN



ROSINANTE BIO

Frizzante Rosé. Lachs-rosa, 
Duft nach hellen Beeren, 
frisch und lebendig.

PET NAT BIO

Cabernet Sauvignon Merlot

Pétillant Naturell heißt übersetzt 
„natürlich perlend“. Die Kohlensäure 
stammt von der Gärung des Weines. 

ROSÉ 2022 BIO

Vom Cabernet Sauvignon Merlot, 
reife Erdbeeren, einladend fruchtig süffig. 

WELSCHRIESLING 2022 BIO

Frisch und spritzig, roter Apfel, Zitrus, 
elegant und rassig.

GEMISCHTER SCHATZ 2022 BIO

Sauvignon Blanc, Welschriesling, Neuburger, 
Traminer. Blumig, fruchtig, duftig.

WEINVIERTEL DAC 2022 
GRÜNER VELTLINER BIO

Klassischer Veltliner, 
schöne Frucht, Grapefruit, 
Würze und Pfeffer. 

GRÜNER VELTLINER SPEZIAL 2022 BIO

Mineralischer Veltliner, Würze und Tabak, 
viel Gerüst und Struktur.

GRAUER BURGUNDER 2022 BIO

Burgundische Nase, gelbes Steinobst. Feinwürzig, zarte Süße, 
burgundische Raffinesse, mineralische Note.

GRÜNER VELTLINER ALTER SCHATZ 2021 BIO

Kräftiger Veltliner nach alten Methoden 
im großen Holzfass ausgebaut. Ohne Filtration
gefüllt. Würzig, mit viel Charakter und Gehalt.

GRÜNER VELTLINER PRIVAT 2021 BIO

Im kleinen Eichenfass vergoren und gereift.  
Ohne Filtration gefüllt. Röstig-würziger Duft.  
Reife Nase. Gehaltvoll, kräftig und mit viel Schmalz.

OHRENSCHWEIN 2022 BIO  
Naturbelassener, auf der Maische vergorener 
Sauvignon Blanc. Reifung 
im kleinen Holzfass. 
Unfiltriert abgefüllt.

UNSERE WEINE ALLE WEINE UND AKTUELLE INFORMATIONEN AUF WWW.BAUERWEIN.AT

    FÜRS WEINGUT

 Grüner Veltliner Privat 2019 
 Zweigelt Privat 2019

Wein Guide 2022/23

   FÜRS WEINGUT 
94 Punkte Grüner Veltliner Privat 2019
93 Punkte Zweigelt Privat 2019
92 Punkte Grüner Veltliner Spezial 2021

Wein Guide 2022/23
94 Punkte Grüner Veltliner Privat 2019
93+ Punkte Zweigelt Privat 2019
93 Punkte Grüner Veltliner Alter Schatz 2021
92+ Punkte Roter Schatz 2019

Wein Guide 2023

wein.plus
Lieblingswein Grüner Veltliner 
Alter Schatz 2021

AUSZEICHNUNGEN

2023

                FÜRS WEINGUT

Top Wein Grüner Veltliner Privat 2019
NÖ GOLD  
Weinviertel DAC 2021
Grauer Burgunder 2021
Zweigelt Reserve 2019

FALSTAFF REIFEPRÜFUNG
Top 5: Falstaff Best of Zweigelt gereift 
94 Punkte für unseren Zweigelt Privat 2011 
Unsere Weine sollen, sobald sie in der Flasche sind, 
Spaß machen und Trinkfreude bereiten. Das hindert sie 
aber nicht daran, großartig zu reifen, was uns Falstaff 
bestätigt. Falstaff-Chefredakteur Peter Moser verkos-
tete zum 100. Geburtstag der Sorte Zweigelt gereifte 
Weine aus ganz Österreich. Unser Zweigelt Privat 2011 
landete mit 94 Punkten österreichweit auf dem 5. Platz!  
Peter Moser über unseren Zweigelt Privat 2011:
„… ein Beweis für das Reifepotential der Sorte…“
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BLAUER PORTUGIESER 2021 BIO

Jugendlich fruchtiger Rotwein, mild und angenehm.

ZWEIGELT 2021 BIO

Schönes Purpur, fruchtige Nase nach Weichsel und Brom-
beeren, voller Gaumen.

KLEINER SCHATZ 2021 BIO

Klassische Rotweincuvée, elegant, fruchtig, kräftiges Aroma

ZWEIGELT RESERVE 2019 BIO

„Wunderschöne Mischung aus viel klassischer Zweigelt-
frucht und ätherischer Würze, Brombeere und Cassis; dunkle 
Aromatik, kraftvoll zupackende Gerbstoffe, durch Mineralik 
gestützt, fruchtsüß.“  VINARIA

PINOT NOIR RIED GERICHTSBERG 2020 BIO

Feine Burgunderaromatik, am Gaumen ausgewogen, elegant.

ZWEIGELT PRIVAT 2019 BIO

„Tiefdunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randauf-
hellung. Feine Noten von Lakritze, etwas nach Brombeeren, 
Kardamon und Sternanis klingen an, zart blättrige Nuancen. 
Saftig, kraftvoll, lebendig, frische süße Tanninstruktur, feine rote 
Beerenfrucht, trinkanimierender Stil, guter Speisenbegleiter.“   
FALSTAFF

ROTER SCHATZ 2019 
CABERNET SAUVIGNON MERLOT BIO

„ausgeprägte Cassisnoten, Kakao, rauchige Anklänge,  
gehaltvoll, dicht, lang anhaltend, Potenzial“ A LA CARTE

BLAUER PORTUGIESER 
PRIVAT 2021 BIO

„Unsere besten Blauen Portugieser Trauben. 12 
Monate im Eichenfass gereift. Dicht, voll, kräftig. 
Lagerpotenzial.

Slow Food International setzt sich für Blauen Por-
tugieser ein. Vor vierzig Jahren noch die meist-
angebaute Rotweinsorte Österreichs, fristet der 
Blaue Portugieser heute ein Nischendasein. Slow 
Food International hat die autochthone österrei-
chische Rebsorte von Retzer Land und Pulkautal 
nun als bedroht und schützenswert in die „Arche 
des Geschmacks“ aufgenommen. 
WWW.SLOWFOODRETZ.AT

NUR ZWEIGELT 2021 BIO

keine hefe. kaum schwefel. kein filter. reife zweigelttrauben. 
spontan im bottich vergoren. gepresst. ein jahr im alten holz-
fass gereift. unfiltriert abgefüllt. 

VINTAGE 18 BIO

Besonderer Likörwein, aus Röslertrauben mit Röslerwein-
brand versetzt, verarbeitet in traditioneller Portwein-Methode. 
Kräftig, dicht, würzig, süß. 

BIO-TRAUBENSAFT 
Aus Blauburger-Trauben. 

Wir sind Claudia und Andrej Marko aus 
Berlin. Der Name unseres Geschäfts 
Weinmoral soll die Menschen daran er-
innern, dass Genuss und Erhaltung der 
Umwelt im Einklang stehen können und 
müssen. Entsprechend führen wir biolo-
gisch und handwerklich erzeugte Weine 
aus den spannendsten Weinregionen 
Europas. Die Weine von Christoph und 
Heidi Bauer haben von Beginn an ihren 
festen Platz in unserem Sortiment. Re-
gionstypische Grüne Veltliner und Zwei-
gelt finden dabei genauso ihre Liebha-

berschaft wie die naturbelassenen Pet 
Nats und Ohrenschweine. Seit unserem 
Besuch bei den Bauers vor Ort können 
wir unserer Kundschaft daheim aus ers-
ter Hand von der Leidenschaft berichten, 
mit der das unprätentiöse Weingut in 
Jetzelsdorf betrieben wird. Und von der 
Hingabe zur Erhaltung und zum Ausbau 
des Kellers in der dortigen historischen 
Kellergasse. Denn wie gestaltet man die 
Zukunft besser, als wenn man die eigene 
Tradition pflegt? In diesem Sinne blicken 
wir mit Vorfreude auf viele weitere Jahre 

freundschaftlicher Zusammenarbeit.
WWW.WEINMORAL.BERLIN

ANDERE ÜBER UNS
WEINMORAL BERLIN

©
 H

ol
lin

©
 w

ei
np

lu
s

WINZER HAUTNAH 
Christoph Bauer bei Weinmoral Berlin
Fr. 21. April 2023



UNSERE TERMINE
1.3.2023 WEINVIERTEL DAC WIEN HOFBURG

9.3.2023 WEINVIERTEL DAC LINZ DESIGN CENTER

18.3.2023 KULINARIUM ALTHOF RETZ www.althof.at

15. & 16.4.2023 WEINTOUR WEINVIERTEL KELLER CHRISTOPH BAUER 
& WEINKIRCHE JETZELSDORF www.weintour.at

20.4.2023 WEINVIERTEL DAC BERLIN

5. & 6.5.2023 WALK OF WINE IN HAUGSDORF www.weinstrasse.co.at/walk-of-wine

17. & 18. & 19.5.2023 GOURMET-MENÜ „VON WALD UND WEIN“ www.bauerwein.at

27. – 29.5.2023 PFINGSTEN WEINQUATIER RETZ WINZER DER WOCHE www.weinquartier.at

7. – 11.6.2023 RETZER WEINTAGE www.retzer-weinwoche.at

21. & 22.7.2023 TAFELN AM KELLERBERG AUGGENTHAL www.weinviertel.at/tafeln-im-weinviertel

19. & 20.8.2023 KUNST UND WEIN IN HAUGSDORF www.kunstundwein.at

17. + 18. + 19. MAI 2023  
BEGINN 17 BIS 19 UHR
Weingut Christoph Bauer. 
2053 Jetzelsdorf. Haus 49

Das Weingut Christoph Bauer und die 
Gastwirtschaft Ambrozy in Nondorf bei 
Gmünd vereint eine jahrelange Zusam-
menarbeit. Bereits in dritter Generation 
beliefert das Weingut Bauer die Gast-
wirtschaft Ambrozy mit seinen Weinen. 

Erstmals kommt der Wirt nun zum Win-
zer: Drei Tage kocht Matthias Ambrozy 
in Jetzelsdorf und verwöhnt die Gäste 
mit einem mehrgängigen Gourmet-Me-
nü. Die Weine von Christoph Bauer 
begleiten die kulinarischen Genüsse.  

Matthias Ambrozy hat 2012 das Gast-
haus von seinen Eltern übernommen. Der 
gelernte Koch kombiniert gerne die typi-
sche Waldviertler Küche mit asiatischen 
Einschlägen. 

Unter dem Motto „Tradition trifft Moder-
ne“ setzt er gemeinsam mit seiner Frau 
Petra immer wieder neue Akzente in sei-
ner Küche, um den Waldviertler Lebens-
stil mit modernen Einflüssen zu vereinen. 
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WIRT BEIM WINZER VON WALD UND WEIN
DER WALDVIERTLER KOCH MATTHIAS AMBROZY VERLEGT SEINE KÜCHE FÜR DREI TAGE INS WEINVIERTEL. 

GOURMET-MENÜ
inkl. Weine und Getränke € 130,- p. P. 
17.+18.+19. Mai 2023 
Beginn 17 bis 19 Uhr 
Anmeldung erforderlich 
02944 2304 oder office@bauerwein.at 
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